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Jean-Marc Banzo reçoit la Légion d'honneur 
jeudi 8 octobre 2009 16:27 
 

Aix-en-Provence (13) Trente ans après son arrivée à Aix-en-
Provence, le chef étoilé du Clos de la Violette et de la Villa Madie 
(Cassis), reçoit la légion d’honneur des mains de Jean-Claude Gaudin, 
sénateur-maire (UMP) de Marseille. 
 

 

Le 23 septembre dernier, jour de l’anniversaire de la mort de son père, 
le très discret Jean-Marc Banzo recevait la Légion d’honneur. Cette 
distinction a été saluée par Jean-Claude Gaudin comme un “hommage 
de la République à un homme dont le parcours a été exemplaire et qui 
s’est fait tout seul.” Après des études à l’école hôtelière de Grenoble et 
un début de carrière chez Roger Roucou, à La Mère Guy et chez 
Claude Girard, le vauclusien a 24 ans quand il s’installe à Aix-en-
Provence, aux Caves Saint-Henri (devenues le Formal) avec son épouse. 
Quatre ans après, il obtient une première étoile. Trop à l’étroit, il 
déménage en novembre 1985 pour s’installer au Clos de la Violette, 
superbe maison bourgeoise avec parc, à deux pas du centre-ville. Le 
Michelin lui redonne son macaron, puis 13 ans après, une deuxième 
étoile.  

Reconquérir son étoile 

Pour le chef, il s’agit là d’une consécration, jamais démentie jusqu’à ce 
qu’il prenne la tête d’une deuxième maison en 2007, à Cassis, en 
association avec Enrico Bernardo, meilleur sommelier du monde 2004. 
Accrochée à la falaise au-dessus de l’anse de Corton, la Villa Madie doit 
révéler le côté mer du cuisinier - le Clos de la Violette étant orienté vers 
les produits de la terre - et lui permettre d’accrocher 2 étoiles 
supplémentaires. Mais l’association échoue. Jean-Marc Banzo accrochera 
pourtant un macaron à la Villa Madie en mars 2008 mais en perdra une 
au Clos.  
 
Pour le chef, la pilule est amère mais il fait face avec son épouse 
Brigitte, sa fille Vanessa, Maxime Decombas (second de cuisine à 
Cassis), Pascal Consanai (second au Aix), Jérôme Place et Stéphane 
Cavicciolei (maîtres d’hôtel à Aix et à Cassis). Pour lui : “les deux 
maisons ne sont pas à leur place et nous ferons tout pour conquérir les 
étoiles.” Tous ensembles. Pour Jean-Marc Banzo, la principale qualité 
d’un chef est de “savoir transmettre à ses équipes la façon de concevoir 
la cuisine qu’il crée”. Et d’insister : “faire une assiette tout seul dans son 
coin, c’est relativement facile. La faire refaire à l’identique 80 fois par 
jour, c’est autre chose.” 
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 Jean-Marc Banzo, 'un homme au parcours 
exemplaire'.

 

Dominique Fonseque-Nathan
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Le guide 2009-2010 des cuisineries gourmandes des 
provinces françaises  jeudi 8 octobre 2009 17:14 
La dernière édition du guide des cuisineries gourmandes des provinces 

françaises vient de sortir. Ce guide regroupe des restaurants leur...  Lire la 
suite 
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Violette et de la Villa Madie (Cassis)...  Lire la suite 

 

Pierre Koffmann sur le toit de Selfridges à 
Londres  jeudi 8 octobre 2009 15:44 
Pour le lancement du premier London Restaurant Festival et pour les 

100 ans de Selfridges, Pierre Koffmann tiendra les cuisines du...  Lire la 
suite 

Boutiques en ligne : une piste sur la Toile pour les étoilés  jeudi 
8 octobre 2009 09:27 
Diversification de l'offre, pures créations et nouveau marché, les chefs créent de 

véritables boutiques sur internet.  Lire la suite 

 

La Mutuelle des cuisiniers de France lance 
l’International Cup de Cuisine  mercredi 7 octobre 2009 18:13 
Tout cuisinier justifiant d’au moins cinq d’expérience peut se présenter 

au nouveau concours organisé par la Mutuelle des Cuisiniers de...  Lire la 
suite 
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